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FACA SEU EVENTO AQUI

Ha mais de 20 anos, o Bolshoi Pub se destaca por oferecer o melhor da musica
mundial em Goiania. Em nosso palco ja passaram grandes nomes como
Johnny Winter, Lurrie Bell, Magic Slim, Mike Stern, Stanley Jordan, Glenn
Hughes, Michael Schenker, Paul DrAnno, Nazareth e Marky Ramone, entre
muitos outros.

Somente aqui vocé viaja ao mundo do rock, do jazz e do blues enguanto
degusta cervejas importadas, buffet especializado, com area reservada aos
fumantes, acessibilidade a PNEs e uma decoracao inspirada nos pubs ' . ‘ —

tradicionais que é de fazer inveja a muitos londrinos. Contamos com equipe o — ' -

- -
T—

treinada, experiente e buffet assinado pela chef Fernanda Yoneda. .

Por tudo isso, o Bolshoi Pub € a escolha ideal para transformar seu evento em -

uma experiéncia unica, com a qualidade e o estilo que ele merece. ‘h

Rodrigo Carrilho '
Fundador — Bolshoi Pub -



POR QUE REALIZAR SEU
EVENTO NO BOLSHOI?

TUDO EM UM
UNICO LUGAR

Aqui vocé ndo se
preocupa com nada.
Oferecemos tudo o que o
seu evento precisa para
a sua melhor
conveniéncia.

CONFORTO
E SEGURANCA

Além da casa ser
totalmente climatizadaq,
ela conta com um
gerador de energia
elétrica, garantindo que a
sud festa ndo seja
interrompida.

LOCALIZACAO

Estamos em um dos
bairros mais nobres da
capital goianag, seguro e

bem localizado,
facilitando a sua
chegada e dos seus
convidados.




DUAS OPCOES, UMIA EXPERIENCIA UNICA

SELECIONE A MIODALIDADE QUE MELHOR SE ENCAIXA NO SEU EVENTO E
ENTRE EM CONTATO PARA RECEBER UN ORCAMENTO PERSONALIZADO.

ESPACO
COMPARTILHADO

De 25 a 60

PEeSSOAS

Espaco reservado
engquanto a casa estd
em funcionamento ao
publico.

EXCLUSIVIDADE
TOTAL

A casa abre
exclusivamente para
receceber seus
convidados
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e Cerveja Heineken ou Amstel

e Refrigerante Coca Cola e Guarand Antarctica (opgéo zero)
e Agua sem gds

e Suco natural de laranja

e Suco industrializado de uva

e Gin TAnica tradicional

e Moscow Mule

e Batida de vodca com limdo

PARA PETISCAR (escolher 5 opgdes) - em formato finger food
e Pastéis fritos na hora com carne e queijo e Kibe cru e coalhada seca em bolinhas
e Disquinho de carne fritos na hora e Puré mantecato com costela defumada e parmeséo
e Pulled pork (mini hamburger de carne suina e bacon) e Fritas ¢/ cheddar e bacon
e Ceviche de tildpia com manga e molho de laranja e Caldinho de feijoada apimentado
e Tacos mexicanos de shimeji ou frango com mucarela e Mini brochete de frango com bacon e barbecue
e Dadinho de tapioca com geleia de pimenta e Pipoquinha de tildpia
e Croqueta de carne curada e Niguiri de salmdo
e Caldinho de cabutid e crispy de bacon e Hot Filadélfia
e Tiras de frango empanadas, acompanha o molho do e Tataki (mix de salméo e peixe branco ao molho ponzu)

chef



ILHA DE FRIOS

e ANTEPASTO DE FRANGO DEFUMADO

e ANTEPASTO DE ABACAXI COM CREAM CHEESE

e CESTA DE PAES ARTESANAIS E TORRADAS

e CARPACCIO COM MOLHO DE MOSTARDA E ALCAPARRAS

e MIX DE FOLHAS COM MANGA E CASTANHAS

e ESPELHO DE QUEIJOS E CHARCUTARIA

e FAVO DE MEL COM FRUTAS E CASTANHAS

e BURRATA COM PESTO E TOMATINHOS CONFITADOS

e MINI TACOS DE FRANGO COM MUCARELA

e GUACAMOLE COM AUTENTICOS NACHOS MEXICANOS

e BRIE ENVELOPADO COM NA MASSA FILO COM CALDA E CASTANHAS
e CROSTATA DE ALHO PORO

e CESTINHA DE BACALHAU

e BABAGANUCHE PASTA DEFUMADA DE BERINJELA

e BOLINHAS DE QUIBE CRU COM CREME DE QUEIJO

e MINI SANDUICHES DE ROSBIFE COM CEBOLA CARAMELIZADA
e TACINHAS COM MIX DE FOLHAS, PALMITO E TOMATE SECO

e PRESUNTO SERRANO NO SUPORTE




'PARA AQUECER (escolher 2 opgées) - em formato finger food

e RISOTO CALDOSO DE COSTELA DEFUMADA

e RISOTO CAPRESE C/ TOMATE SECO E MUCARELA DE BUFALA

e PENE AO FUNGHI

e POLENTA CREMOSA C/ PORPETA DE CONTRA FILE

e MASSA ARTESANAL RECHEADA COM 4 QUEIJOS E MOLHO POMODORO

e MOQUECA DE TILAPIA FRESCA

e FRANGO CREMOSO AOS 5 QUEIJOS

e RISOTO DE FILE AO FUNGHI

e ARROZ CREMOSO C/ FRUTOS DO MAR

e FILE AOS COGUMELOS

e SURUBIM AO MOLHO CURRY CREMOSO

e CONCHIGLIONE RECHEADO COM BACALHAU AZEITONA PRETAS AO MOLHO
BECHAMEL GRATINADO DE GRANA PADANO

e CONCHIGLIONE RECHEADO COM RICOTA E DAMASCO AO MOLHO
BECHAMEL E GRATINADO DE PARMESAO



INFORMACOES ADICIONAIS

Equipe de servicos — garcons, barman, recepcionista, seguranca, equipe para reposicdo dos aparadores, chef de
cozinha, auxiliares, copeiros uniformizados, matri€, equipe de limpeza antes e apds o evento;

Material — fornecemos todo o material necessdrio para a execucdo dos servicos descritos (pratos, talheres, copos,
bandejas, travessas e guardanapos de papel);

Estrutura — disponibilizamos para acomodacgdo dos convidados confortavelmente, 164 lugares para as pessods
sentarem e 336 em pé, totalizando 500 pessoas. Temos também 120 cadeiras leves podendo ser remanejadas para
compor plateia tipo auditério;

Diferencial incluso no orgamento (exceto painel de LED):

- Decoracdo inspirada nos pubs londrinos com quadros raros e exclusivos;

- Palco planejado para compor um back-line de alto padréao (divulgado a seguir em RIDER TECNICO);

- Som composto de consoles de qualidade internacional e bem distribuidos, proporcionando uma acdudstica
diferenciada;

- 8 televisGes em diversos ambientes da casa que poderdo ser usadas para retransmissoes;

- Gerador proprio de 140KVA, com quadro de transferéncia automdatica e autonomia de até 10 horas de
funcionamento;

- Estrutura de bar para coquetéis;

- Limpeza do saldo antes, durante e apds o evento;

- Material de higiene e limpeza;

-Para garantir a seguranca pessoal de seus convidados o pub oferece equipe de recepcionistas e segurancas, além
de saidas de emergéncia, suficientes e aprovadas pelo corpo de bombeiros.

Caso deseje hora adicional, favor consultar valores a parte.

Validade da Proposta - 7 dias a partir da data de envio.



RIDER TECNICO BACK-LINE:

e 01 BATERIA DW COLLECTORS SERIES (107,127, 13,167, 14", 22")

SISTEMA DE SOM: e 01 AMPEG SVT3 PRO
e 01 CONSOLE YAMAHA CL3 32 CANAIS e 01 CAIXA AMPEG 4x10
e 01 CONSOLE YAMAHA LS9 32 CANAIS e 01 CAIXA AMPEG 1X15
e 01 MULTICABOS 32 CANAIS (C/ SPLITTER) 02 FENDER TWIN REVERB 2x12
e 01 MULTICABOS 12 CANAIS (HOUSE MIX P/ PALCO) e 01 MARSHALL JCM800 1985
e 08 CAIXAS D.A.S. EVENT 208A (LEFT / RIGHT) e 01 CAIXA MARSHALL 4x12
e 03 CAIXAS D.A.S. EVENT 218A (ARC DELAY) e SISTEMA DE LUZ:
e 02 MONITORES FZ M212A PALCO:
e 04 MONITORES CBAI12AM (CUSTOM) e 0] CONSOLE M.A. COMMAND WING
e 02 MICROFONES SHURE SLX-D BETA5S e 08 MOVING LIGHTS BEAM 5R PROLIGHT
e 03 MICROFONES SHURE SM58 e 04 MOVING LIGHTS BEAM 10R PROLIGHT
e 03 MICROFONES SHURE BETASS ¢ 05 RIBALTA PIXEL LED 9W STAR

e 04 PARLED RGB STAR 6W

e 06 ELILSOIDAL 1000W

e 04 COB LED STAR 200W

e O MINIBRUTTI 2DWE

e 01 MAQUINA HAZE STAR 2000W

e 01 MICROFONE SHURE BETAB2

e 04 MICROFONES SHURE SM57

e 06 MICROFONES SENNHEISER E604
e 01 MICROFONES AKG P170

e 02 MICROFONES AKG CI000 PISTA:

* 02 MICROFONES SENNHEISER ES06 e 04 MOVING LIGHTS BEAM 10R PROLIGHT
e 02 SISTEMAS SENNHEISER EW G4 TWIN (4 BODYPACKS MONO) , 04 MOVING LED BAR ZOOM 5/60W STAR

e 01 AMPLIFICADOR DE FONES BEHRINGER P1 STEREO e 02 STROBOS LED STAR
e 06 DI-BOX PASSIVOS DBX e 02 LASER BAR RED PT6 STAR
e 02 DI-BOX IMP2 SISTEMA DE PAINEL DE LED:

e 10 PEDESTAIS e 01 PAINEL DE LED P3 5x3m (1560x936)
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	RIDER TÉCNICO
	R$ 8.000,00 R$ 18.391,20 (R$ 229,89 por pessoa) CONTRATAÇÃO A PARTE CONTRATAÇÃO A PARTE (Deiner 62 9 9968 5237) LOCAÇÃO E OPERACÃO A PARTE CONTRATAÇÃO A PARTE
	R$ 26.391,20*

	INVESTIMENTO SEM ILHA- R$ 26.391,20
	LOCAÇÃO ......................................................................................................... BUFFET (80 pessoas) ............................................................................... SHOW .................................................................................................................. TÉCNICO DE SOM ......................................................................................... PAINEL DE LED................................................................................................... DJ ...........................................................................................................................
	TOTAL ..................................................................................................................
	*50% do valor (R$ 13.195,60) deve ser pago no aceite da proposta.  Os outros 50% (R$ 13.195,60) devem ser pagos 48 horas antes do início do evento.  Não estão inclusos os valores do imposto e do ECAD.
	Imagens meramente ilustrativas.
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	R$ 8.000,00 R$ 19.047,20 (R$ 252,89 por pessoa) CONTRATAÇÃO A PARTE CONTRATAÇÃO A PARTE (Deiner 62 9 9968 5237) LOCAÇÃO E OPERACÃO A PARTE CONTRATAÇÃO A PARTE

	R$ 27.047,20*
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	TOTAL ..................................................................................................................
	*50% do valor (R$ 13.523,60) deve ser pago no aceite da proposta.  Os outros 50% (R$ 13.523,60) devem ser pagos 48 horas antes do início do evento.  Não estão inclusos os valores do imposto e do ECAD.
	Imagens meramente ilustrativas
	consultar a disponibilidade para a data pretendida. Informamos que os valores permanecerão garantidos pelo prazo de  10 dias



